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Finint Sgr, societa di gestione del risparmio del gruppo banca Finint, ha
vinto il premio «Tripla A» nella prima edizione digitale degli Mf Investment

Manager Awards 2021. liriconoscimento  stato attribuito a Finint per l
fondo «Finint Bond>» nella categoria «<Hedge Fund/Long Performer per il
fondo puro con il migliore rendimento a 5 anni». Il premio, promosso da

Mf-Milano Finanza e Class Cnbc, assegna
Tripla A tradizionale simbolo del migliore
fondi pensione che hanno registrato le mig
Credit Fund, costituito da Finint Sgr, dete
doValue, un portafoglio di crediti ‘unlikely

INNOVAZIONE. Cresce [azienda di Bassano che ha inventato la macchina per il tiramisti espresso

Meesoo vede il post-covid

efailnuovo stabilimento

|
|

Triplicato il capannone dove viene realizzata la crema al mascarpone
«112020 e stato un trauma, ma ci siamo concentrati sunuovi progetti»

Roberta Bassan
BASSANO DEL GRAPPA

La planetaria ¢ immensa, ha
una vasca da 160 litri, signifi-
ca che si possono sbattere in
contemporanea diverse deci-
ne di chili di uova. Del resto
ora & tutto proporzionato al
nuovo stabilimento che apri-
raibattenti amarzo: 800 me-
tri quadrati di proprieta, tre
volte piti grande del capanno-
ne precedente in affitto, dove
la planetaria professionale
non superava i 20 litri. Mez-
zo milione di investimenti,
una parte arrivati da Banca
Popolare di Cividale, garanti-
ti da Mediocredito Centrale
che favorisce I'accesso al cre-

«Labancaciha
detto che siamo
unamosca bianca:
oggi chiedono soldi
per emergenze,
noi per investire»

dito alle Pmi: «Ci hanno det-
to che di questi tempi siamo
una mosca bianca - racconta
I'imprenditore bassanese Tu-
ri Merlini - perché siamo tra
le poche realta che hanno
chiesto un finanziamento
per investire e non per far
fronte ad emergenze di liqui-
dita». E cosi oggi Meesoo con
sede legale a Bassano e opera-
tiva in provincia di Pordeno-
ne, azienda produttrice di
macchine per il tiramist
espresso oltre che della cre-
ma al mascarpone per caffet-
terie, bar, ristoranti, hotel, ca-
tene turistiche vede I'orizzon-
te del dopo pandemia.

IL TRAUMA. «I1 2020 pero &
stato un trauma», non lo na-
sconde Merlini. Del resto es-
sendo legata a doppio filo al
canale dell’horeca l'azienda
eranell’altalena delle chiusu-
re forzate dei suoi clienti. E
T'effetto covid ha dimezzato il
fatturato che nel 2019 era sta-
to poco sotto il milione di eu-
ro, quando era stato anche di-
segnato un piano industriale

che prevedeva il galoppo in
Italia e all'estero. Poi lo stop
forzato: «Un anno fa aveva-
mo appena chiuso degli ordi-
ni per il Medioriente, poi ci
siamo fermati. Da maggio ab-
biamo avuto un rimbalzo im-
portante, ottime soddisfazio-
ni dai clienti stagionali non-
ché fornito nuove catene: un
fermento che abbiamo visto
anche nella richiesta di acqui-
sto delle macchine che noi di
solito diamo in comodato d’'u-
so. Da novembre la situazio-
ne ¢ tornata ad essere proble-
matica. Il 2020 - prosegue
Merlini, con a fianco il socio
Marco Vit - ci ha messi alla
prova, ma durante 'emergen-
za non ci siamo persi d’ani-
mo e ci siamo concentrati su
due progetti che avevamo gia
in cantiere».

LARIPRESA.1] primo é I'acqui-
sto, durante il primo loekdo-
wn, di un immobile a Villotta
di Chions, poco lontano dal
precedente e a pochi chilome-
tri dal confine veneziano con
nuove attrezzature e linee au-

tomatizzate dove viene pro-
dotta la crema al mascarpo-
ne, dotato di celle di stoccag-
gio con pallet triplicati: «Pri-
ma del covid eravamo al limi-
tedelle nostre possibilita ope-
rative, lo stop imposto dalle
misure di contenimento del
virus, di cui comunque
avremmo fatto volentieri a
meno, ci ha permesso di por-
tare avanti un piano che por-
tera frutto nei prossimi me-
si». Il secondo ¢ lo sviluppo
del canale della grande distri-

blate nel Veneziano, compo-
_nentistica a chilometri zero.

buzione: «Crema pronta per -

preparare il tiramisu anche

in monoporzioni insieme ad .

altre referenze nei banchi dei
surgelati e macchine in priva-
telabel perireparti gastrono-
mia». Non cambiano i pro-
cessi che negli ultimi 5 anni
hanno visto crescere Meesoo
dastart up a srl: sedelegale a
Bassano, il nuovo laborato-
rio di pasticceria al confine
veneto, uova e savoiardi vero-
nesi, mascarpone di origine
top secret. Le macchine bre-
vettate su progetto ingegneri-
stico di Merlini sono assem-

ILFUTURO. «La nostra aspet-
tativa - ¢ il ragionamento di
Merlini - & che a cavallo trala
primavera e I'estate cisia una
forte ripresa dei consumi so-
prattutto per quelle attivita
collegate alla ristorazione e
al turismo che sono state pe-
nalizzate in modo pesante. E
noi che abbiamo fatto il salto
siamo pronti alla ripresa».
Anche il tema dell'espansio-
ne all’estero ¢ all'ordine del
giorno: oggi Meesoo - ricor-
da Merlini - & presente con le
sue macchine in molti Paesi

Il bassanese luri Merlini, titolare di Meesoo

europei e nel Medio Oriente.
«Effervescenti Arabia Saudi-
ta e Qatar, due mercati che ci
stanno dando soddisfazione
e dove stiamo lavorando per

_avere distributori stabili».

Poi ci sono gli Usa: «Resta
uno dei nostri orizzontiin cui
contiamo di sbarcare nel
2022 con unamacchina nuo-
va a cui stiamo lavorando».
Come pure € in corso la ricer-
ca di un partner industriale:
«Non per vendere I'azienda,
ma per continuare la cresci-
ta». Nei sogni del futuro an-
che un laboratorio nel Vicen-
tino. Mai dire mai. o
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