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IL PERSONAGGIO. Successo anche a Treviso per la macchina automatica del bassanese Merlini '

I *Tiramisu espresso” di Iuri
spopola nella patria del dolce

Ha distribuito oltre mille fette nella giornata dedicata alla specialita
«Crema sempre fresca, vendo molto in Medio Oriente e in Europa»

Enrico Siritfi i

I Tinventore del “tiramisi
espresso”, macchina in grado
di preparare il dolce piu fa-
moso del mondo in 30 secon-
di. Turi Merlini, 46enne im-
prenditore di origini bassane-
si, ha fatto il colpo della vita.
Come un tuono ¢ piombato
nel mondo culinario italiano,
mettendone in erisi modelli e
maestri. E tutto grazie a una
sola intuizione, ma quella de-
cisiva. Preparare il tiramisu
in modalita ultrarapida, con
l'ausilio di un macchinario in
grado di garantire la conser-
vazione c.{:ell’ingmdicntﬂ fon-
damentale del dolee: la cre-
ma al mascarpone.

luri ha gia all'attivo molti
successi internazionali ma la
sua ultima “sfida” ha avuto, é
il caso didirlo, un sapore par-
ticolare: ha portato la sua in-
venzione, domenica scorsa,
in una delle “patrie” del dol-
ce. Merlin, infatti, ¢ stato tra
gli ospiti protagonisti del Ti-
ramisu Day di Treviso, mani-
festazione che ha richiamato
pasticeceri e artigiani specia-
lizzati. Ebbene, la giornata lo
ha visto preparare con la sua
macchina ben 1100 fette di ti-
ramisu, praticamente il 10

|I.I'l Merllnt davantl alle macchine per il tiramisu

per cento di tutte quelle pre-
sentate alla manifestazione,
1l cul ricavato sara devoluto
in beneficenza.

Una presenza che anche i
puristi, inizialmente scettici
nei confronti delle modalita
di preparazione, hanno fini-
to con l'accettare e lodare, vi-
sto anche il gradimento del
pubblico.

«L/idea é sorta dalla difficol-
ta di trovare un buon tirami-
su nei locali - racconta Merli-
ni-. I pin buoni, infatti, solita-
mente sono quelli che vengo-
no preparati e consumati in
casa, e questo perché é diffici-
le conservare la crema al ma-
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scarpone. Se questo accade
in [talia, figuriamoci all'este-
ro»,

Una volta individuato il pro-
blema, si cerca la soluzione.
Ed ¢ quello che ha fatto Merli-
ni, ingegnere elettronico, fon-
dando la sua societa Meesoo,
che ha sede a Bassano. «Ab-
biamo progettato una mac-
china da banco che si alimen-
ta con gli ingredianti che for-
niamo noi, tra cui i savoiardi
e, soprattutto, la crema al ma-
scarpone - riferisce I'impren-
ditore -. L'abbiamo brevetta-
ta nel 2014 e da allora la stia-
mo esportando in tutto il
mondo».

Le maggiori richieste arriva-
no dai Paesi del Medio Orien-
te, come 1l Libano e la Siria.
Ma anche in Europa la mac-

china ¢ molto apprezzata:

Croazia, Svezia e Austna so-
no solo alcuni dei Paesi ghiot-
ti di tiramisu. Alcuni esem-
plari sono stati esportati an-

che a Parigi, in diverse locali- |

ta di di prestigio, come ad
esempio 'Hotel Novotel Ber-

cy.

«Non nascondo la soddisfa- |

zione - commenta Merlini - |

per essere riuscito a esporta-
re lamiaidea di “made in Ita-
ly” nella capitale francese.
Che significa qualita assoluta

dei prodotti che concorrono |

a formare la proposta di Mee-
$00, unitamente a quel tocco
di originalita che contraddi-
stingue da sempre l'impren-
ditoria italiana».

Il funzionamento della mac-
china ¢ molto semplice, an-
che perché Meesoo offre un
pacchetto integrato,
combinazione di prodotti ali-
mentari e macchinario. Sul
fronte alimentare fornisce
all'esercente
pre-imbevuti di caffé e crema
di tiramisn, da usare in base
agli ordini, annullando cosi
gli sprechi. Tutto con ingre-
dienti Made in Italy. o

una |

savolardi |




