[L'INNOVAZIONE]

[1 tiramisu? Lo 1alamacchina m 30 secondi

Meeso0, e espresso 11 dolce piu famoso del mondo

DALL'IDEA NATA APPENA CINQUE ANNI FA
ALLANCIO: ADESSO E GIAUNA REALTA CHE
PENSA ALL’ESPANSIONE SU ALTRI

MERCATI. UN SISTEMA DI ABBATTIMENTO
PER SAVOIARDI E CREMA, IL. CAFFE
PRODOTTO SULMOMENTO: L’AZIENDA NON
VENDE LA MACCHINA MA IL SERVIZIO

Serena Gasparoni

Bassano del Grappa
a qualche mese anche gli ospiti del Resort
Intercontinental Mzaar, sulle pendici del
Monte Libano, a un centinaio di chilometri da Bei-
rut, possono gustare un ottimo tiramisu espresso. E
quello preparato in appena 30 secondi con Mee-
s00, lamacchina brevettata da un ingegnere elettro-
nico di Bassano del Grappa e che ora si appresta a
conquistare i palati di tutto il Medio Oriente. Lui &
[uri Merlini, 46 anni, ingegnere elettronico, un ma-
ster alla Bocconi, la passione per l'innovazione, i
dolci, e una lunga esperienza nell'industria del foto-
voltaico: nel 2013 fonda Meesoo, a tutti gli effett
una startup del gusto, diventata Srl dopo un paio
d'anni appena con 'omonimo prodotto, coperto
da brevetto internazionale Meesoo. La fase di test
per perfezionare la prima macchina per realizzare
un tiramisii espresso, la cui origine oggi e la piu con-
tesa del Nord Est, e durata 6 mesi ed e costata circa
sette chili al suo inventore. 1 primi tiramisu sono sta-
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ti “spinati” in un locale di-San Vito al Tagliamento, di
Marco Vit, oggi responsabile di produzione di Meesoo
con Tommaso Caliciuri, esperto tecnologo alimentare
e Giulia Pravato, pasticciera, per un totale di una deci-
na di persone full time in quella che si puo ben definire
‘“un’impresaarete”. Meesoo offre un pacchetto integra-
to, una combinazione di prodotti alimentari e macchi-
nario, realizzato pezzo per pezzo su commessa da un‘a-
zienda metalmeccanica nel veneziano. Sul fronte ali-

mentare fornisce all’esercente savoiardi pre imbevuti

di caffe e crema di tiramisu, da usare in base agli ordini,

annullando gli sprechi. Tutto con ingredienti Made in

Italy. Viene garantito un servizio completo e semplice:
la macchina in comodato d'uso gratuito, coppette, to-
vaglioli, menu e formazione agli operatori, tutto gestibi-
le comodamente online.

'idea ha attecchito e oggi la crescita di Meesoo, nel
mercato nostrano e oltre confine, e testimoniata dall a-
pertura nel settembre del 2017 di un nuovo laboratorio
di produzione a Casarsa della Delizia (Pordenone).
«Una volta lavorate le materie prime fresche, abbattia-
mo il prodotto finito e successivamente lo trasferiamo
con la catena del freddo. La macchina lavora a tempera-
ture negative senza rischi di deterioramento degli ingre-
dienti- spiega Merlini- anche per questo da un paio di
estati il nostro tiramist1 ha spopolato lungo i litorali del
Nord Est». Meesoo si € aggiudicata nel 2017 il Premio
Innovazione in occasione della 57ima edizione della
Mostra Internazionale del Gelato di Longarone.

Presente in un centinaio di esercizi trail nord e il cen-
tro Italia ora punta a Roma e ai principali centri del sud.
Ma non solo: gia presente in Svezia, Svizzera, Croazia
Austria, una recente intervista a Merlini, con degusta-
zione, all'interno del programma Voyage Voyage su
Mtv Lebanon, ha aperto le porte del Libano, dove la tra-
dizione dolciaria italiana & molto apprezzata. Meesoo
¢ stata gia scelta dalla catena libanese di ristorant Blac-
krock e dalla catena Younes Café. «Abbiamo gia pianifi-
cato ulteriori investimenti - aggiunge Merlini - lavorere-
mo sulle macchine ma anche sui prodotti di pasticce-
ria, per poter incrementare la capacita produttiva.
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